1EZO GELIN CORBASI

2 YAYLA CORBASI

4 COBAN SALATASI

7 ANADOLU SALATASI

8 HINDI SALATASI

9 TAVUK SALATASI

SUPPEN

(Anatolische Brautsuppe) mit gelben
Linsen und Gewiirzen

(Almsuppe)
Reis, Joghurt und Gewiirzen

SALATE

(Hirtensalat) Rleingeschnittene Tomaten,
Gurken, Zwiebeln und Eisbergsalat

(Anatolischer Salat)

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Paprika, Oliven, Schafskdse

und Joghurtsofie nach alter anatolischer Art

(Puten Salat)

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Schafskdse, Mais, Karotten,

und zart gegrillte Putenfilet Streifen

(Hahnchen Salat)

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Schafskése, Mais, Karotten,

und zart gegrillte Hihnchenbrust Streifen

6,90

6,50

6,90

10,90

14,90

14,90



KALTE VORSPEISEN

11 ZEYTIN
(vegetarisch)

13 BEYAZ PEYNIR,
(vegetarisch)

16 PATLICAN SALATA
(vegetarisch)

17 YAPRAK SARMA
(vegetarisch)

18 HUMUS
(vegetarisch)

20 MEZE
(vegetarisch)

(Oliventeller) mit griinen, schwarzen und Agdis
Oliven in milder Olivendl Gewiirzmischung 6,50

(Schafskdseteller)
Schafskdse pikant eingelegt mit Olivendl,
garniert mit Kopfsalat, Gurken und Tomaten 6,90

(Auberginensalat)
sehr fein gehackte Auberginen aus dem Backofen
mit Gewiirzen und Olivenol 6,80

mit Reis gefiillte Weinbldtter garniert mit
Kopfsalat, Gurken und Tomaten 7,20

piirierte Kichererbsen mit
Knoblauch, Gewiirzen und Sesamol
(auf Wunsch auch etwas pikanter) 7,90

(Vorspeisenplatte)
mit verschiedenen Ralten und warmen Spezialititen

fiir 1 Person 11,90
fir 2 Personen 22,00
fiir 4 Personen 42,00



MWARME VORSPEISEN

22 BIBER KIZARIMA
(vegetarisch)

24 KIYMALI SIGARA BOREGI

25 PEYNIRLI SIGARA BOREGI
(vegetarisch)

26 ISPANAKLI SIGARA BOREGI
(vegetarisch)

27 KARISIK SIGARA BOREGI

28 PATLICAN KIZARTIMASI
(vegetarisch)

30 KARISIK KIZARIMA
(vegetarisch)

(Gegrillte Peperonis am FHolzspiefs)
mit Knoblauchjoghurt und Schafskdse

Rnusprige Blatterteigrollchen
mit Hackfleisch gefiillt,
an Salat und Joghurt

Rnusprige Blatterteigrollchen
mit Schafskdse gefiillt,
an Salat und Joghurt

Rnusprige Blitterteigrollchen
mit Spinat gefiillt,
an Salat und Joghurt

gemischte Blatterteigrollchen
an Salat und Joghurt

gebratene Auberginen Scheiben mit
feinem Knoblauchjoghurt

gemischtes gebratenes Gemiise mit

feinem Knoblauchjoghurt

7,20

8,90

8,90

8,90

11,90

8,90

8,90



Teiggerichte nach Art des Hauses

yKATMER " sind Teigtaschen mit verschiedener Fiillung. Von der Agdis bis
Ost-Anatolien gehort es zu den typischen Teigspezialititen der Tiirkei.

32 PATLICANLI KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt
(vegetarisch) mit _Auberginen, Walnuf§ und Kdse
dazu Salat und Joghurt 15,50
33 SEBZELI KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt
(vegetarisch) mit Gemiise und Kdse
dazu Salat und Joghurt 15,50
35 ISPANAKLI KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt
(vegetarisch) mit Spinat und Kdse
dazu Salat und Joghurt 14,90
36 PEYNIRLI KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt
(vegetarisch) mit Schafskdse dazu Salat und Joghurt 14,90
37 KIYMALI KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt
mit Hackfleisch und Kdse
dazu Salat und Joghurt 15,50
38 HINDILI KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt mit gegrillten
mit Putenbrustfleisch und Kdse
dazu Salat und Joghurt 15,50
39 TAVUKLU KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt mit gegrillten
Hiihnerfleischstiickchen und Kdse
dazu Salat und Joghurt 15,50
40 KUZU KATMER, gebackene Teigtasche gefiillt mit ,Sis Kebab“
(spezial) gegrillte Lammfleischstiickchen, Gemiise

und Kdse dazu Salat und Joghurt 16,90



PIDE (Teigfladen )

,PIDE" Schiffchen sind diinne, lingliche, verschieden belegte, diinne Fladenbrote.

Typisch fiir das Schwarzmeergebiet

51 SEBZELI PIDE langliches Fladenbrot mit
(vegetarisch) Gemiise und Kdse gebacken, mit Beilagensalat
52 PEYNIRLI PIDE langliches Fladenbrot mit
(vegetarisch) Schafskdse gebacken, mit Beilagensalat
53 KARADENIZ PIDE langliches Fladenbrot geschlossen mit
Rinderhackfleisch und Butter gebacken,
mit Beilagensalat
54 KUZU PIDE langliches Fladenbrot mit LammfleischstiicRchen

und Kdse gebacken, mit Beilagensalat

55 HINDI PIDE langliches Fladenbrot mit wiirzigem
Putenfleischstiickchen und Kise
gebacken, mit Beilagensalat

56 TAVUK, PIDE langliches Fladenbrot mit wiirzigem
Hahnchenfleisch Stiickchen und Kdse gebacken,

mit Beilagensalat

57 LAHMACUN diinne Teigfladen mit gewiirztem
Lammhackfleisch gebacken, mit Beilagensalat
(die tiirRische Art der Pizza)

Fiir unsere Kleinen Gdste
58 KLEINER KARAGOZ ein Hahnchenspief§ mit Reis oder Pommes, mit Salat

S9BALU TELLER, Frikadellen mit Reis oder Pommes, mit Salat

13,90

13,90

14,50

15,90

14,50

14,50

14,90

8,90

8,90



KEBAB - FLEISCHGERICHIE
,Kebab“ ist ein Begriff fiir Fleischgerichte vom Grill oder aus dem Backofen

Lamm vom Grill

60 KOFTE Tiirkische Frikadellen feinwiirzig, zart gebraten
mit Reis und Salat 17,90

61 BEYII KEBAP langer HackspiefS in sehr diinnem
Fladenbrot ummantelt mit Tomaten-Butter Sofe
an Joghurt und Salat 18,90

62 SAC KAVURMA mariniertes Lammfleisch geschnetzeltes
vom Grill auf Reis nach Bauernart mit Salat 18,90

63 KUZU BUDU PIRZOLA diinn geRlopfte, zart gegrillte
LammReulen-Steaks mit Reis und Salat 19,90

64 YOGURILU ADANA pikant gewiirztes Hackfleisch am Spief§ mit
Knoblauchjoghurt ,Reis und Salat 19,90
(ein beliebtes Kebap-Gericht in der Tiirkei mit dem
gleichnamigem Provinzstadt ,Adana“. Der Sage nach
vom Adanus gegriindet, Sofin des Himmelsgottes Kronus.)

65 TANDIR SIS vorgeschmortes sefir zartes Lammfleisch
und Gemiise am SpiefS gegrillt mit Reis und Salat 21,90



Lamm vom Grill

(Unseren Joghurt zum Kebab konnen wir auf Wunsch auch ohine Knoblauch servieren)

68 YOGURTLU SIS

69 KARS KEBAP

70 OSMANLI S1S

71 KUZU PIRZOLA

72 KARISIK KEBA®P 1

73 KARISIK KEBAP 2

in eine Gewiirzmischung eingelegte,
zarte LammfleischstiicRchen am Spief§
an Reis, Salat und Knoblauchjoghurt

zarte Lamm-Auberginen Spiefle mit Gemiise,

Knoblauchjoghurt, Schafskdse,
Reis und Salat

(Osmanischer Spiefs)

Auberginen, Hackfleisch und
Lammfleisch am Spiefs mit Reis,

Salat, Schafskdse und Knoblauchjoghurt

LammKRoteletts gegrillt
mit Reis und Salat

(Mix Grillteller)
Lammfleischspiefs, Hihnchenspiefs
Koteletts, mit Reis und Salat

(Mix Grillteller)
Lammfleischspiefs, Hihnchenspiefs,
Frikadellen, LammRotelett,

und Tandir vom Grill mit Reis und Salat.

fiir eine Person
fiir zwei Personen
fiir vier Personen

19,90

21,90

21,50

21,00

22,50

24,90
44,00
88,00



Rind und Kalb vom Grill

78 SEBZELI SIGIR,

80 SOSLU HINDI SIS

81 SOSLU HINDI BIFTEK

82 SEBZELI HINDI

gegrilltes Rindfleisch-Streifen mit Gemiise
Knoblauchjoghurt, Reis und Salat 18,20

Pute vom Grill

Putenbrust am Spief§ mit hausgemachter
scharfer SofSe, Knoblauchjoghurt,
Schafskdse, Reis und Salat 18,90

gegrillte Putenbruststeak, mit scharfer Sofle,
Schafskdse, Joghurt, Reis und Salat 17,90

Putenbruststiickchen gegrillt mit frischem
Gemiise, Joghurt, Reis, Salat 17,80

Hahnchen vom Grill

83 YOGURILU TAVUK SIS

84 TAYVUK SAC KEBAB

zart gegrillte Hihnchenfleischstiickchen
am Spief§ mit Reis, Salat und Joghurt 17,80

zartes Hahnchenfleischgeschnetzeltes
gegrillt mit siiffem Peperoni und
Schalotten an Reis und Salat 17,50



Lamm aus dem Backofen

92 SEBZELI KUZU Lammschulter aus dem Backofen an GemiisesofSe
mit Reis, Salat und Knoblauchjoghurt

93 GUVEC ,Typische Dorfspeise aus Mittelanatolien”
Lammfleischtopf mit Gemiiseallerlei
geschmort im Tonteller mit Reis

94 KUZU TANDIR, im Tontopf geschmortes zartes Lammfleisch
aus dem BacRofen mit Reis und Salat

95 YOGURILU TEPSI KEBAP pikantes LammhacKfleisch aus dem BacRofen
mit Tomaten, Auberginen,
Joghurt, Reis und Salat
(Auf Wunsch auch mit Knoblauchjoghurt)

96 PEYNIRLI TEPSI KEBAP  pikantes LammhacKfleisch aus dem Backofen
mit Tomaten, Auberginen und zwei Sorten Kdse
iiberbacken, Joghurt, Reis und Salat
(Auf Wunsch auch mit Knoblauchjoghurt)

97 COBAN KOFTE (Hirten Frikadelle )
(spezial) Leine Spezialitdt aus Siidosten der Tiirkei”
gebackene Hackfleischtasche mit
Schafskasefiillung mit Reis, Salat
und Knoblauchjoghurt

Auf Wunsch Rann der Joghurt auch ohne Knoblauch serviert werden

19,90

17,50

18,80

16,50

16,90

22,50



Rind und Kalb aus dem Backofen

98 ISPANAKLI FIRIN BIFTEK

99 PATLICANLI FIRIN BIFTEK

sehr zartes im Tiirkischen GufStopf
vorgegartes Rindfleisch mit einem
Spinat-Mantel aus dem Backofen
mit Reis und Salat

sehr zartes im Tiirkischen Gufstopf
vorgegartes Rindfleisch mit einem
Auberginen-Kdse Mantel aus dem
Backofenmit Reis und Salat

Vegetarische Spezialititen

112 SEBZE KEBAB

114 YOGURILY TORLY

115 PATLICAN KARNIYARIK

116 KABAK KARNIVARIK.

wiirzig marinierte, zart gegrillte Auberginen,
Zucchini, Paprika, Zwiebel, milder Peperoni
am Spief§ gegrillt mit Reis, Salat und Joghurt

Gemiisetopf mit verschiedenem
Gemiise im Tonteller aus dem Backofen
mit Knoblauchjoghurt und Fladenbrot

mit wiirziger Schafskdse gefiillte Auberginen
aus dem BacRofen mit Reis und Salat

mit wiirziger Schafskdse gefiillte Zucchini
aus dem Backofen mit Reis und Salat

18,90

18,90

15,90

15,90

17,50

17,50



WEIN-MENT

118. AGAIS MENTU fiir 2 Personen 75,00

Vorspeise:
*gemischtes gebratenes Gemiise mit Knoblauchjoghurt
*Rnusprige Bldtterteigrollchen mit Schafskdse gefiillt, an Salat und Joghurt
Hauptspeise:

*langer HackspiefS in sehr diinnem Fladenbrotmantel mit Joghurt und Salat
*gebackene Teigtasche gefiillt mit ,Sis Kebab® gegrillte Lammfleischstiickchen, Gemiise
und Kdse dazu Salat und Joghurt...

Dessert:

*GriefSkuchen in Sirup
*SiifSe Feigen

Flasche DOLUVCA 0,7 [
Der rote, trockene Doluca besteht aus einem Cuvée der Sorten ,Cal Karasi“und ,Bogazkere”
und wird in Eichenfdssern ausgereift Premiummarke der tiirkischen Kellerei Doluca.

119. ANATOLIEN MENTU  fiir 2 Personen 75,00

Vorspeise:
*piirierte Kichererbsen mit Knoblauch, Gewiirzen und Sesamol
* pikant Gegrillte Peperonis am Spief§ mit Knoblauchjoghurt und Schafskdse
Hauptspeise:
*Osmanischer Spiefs, Auberginen, Hackfleisch und Lammfleisch am Spief§ mit Reis,
Salat, Schafskdse und Knoblauchjoghurt
* eine Spezialitit aus Siidosten der TiirRei“ gebackene HacKfleischtasche mit
Schafskasefiillung mit Reis, Salat und Knoblauchjoghurt
Dessert:
*Tiirkische Siifispeise aus Bldtterteig-Schichten mit Pistatien-Nuss Fiillung
*Tiirkischer Honig

Flasche YAKUT 0,7(

Qualitdtsrotwein aus dem Gebiet Elazig in Siidost-Anatolien. Der trockener, Rrdftiger und
alkoholstarkeWein wird aus den einheimischen Rebsorten
,ORiizgdzii“ (Ochsenauge) und ,BogazRere gekeltert



DESSERIS

120 BAKLAVA

122 REVANT

123 INCIR TATLIST

124 HELVA
126 SPEZIALITATENTELLER,
127 EISBECHER.

128 OBSTTELLER, MIT EIS

TiirRische SiifSspeise aus Bldtterteig
mit Pistatien-Nuss Fiillung 5,90

Grieflkuchen in Sirup Sarail -Art mit Sahne 5,50

Siifle Feigen eingelegt in Siifflem Limetten-Sirup

mit Sahne 5,90
Tiirkischer Honig aus Sesam 4,90
Gemischte SiifSspeisen 9,00

Schokolade, Vanille, Erdbeere mit Sahne 8,90

frisches Obst mit Vanille Eis
und Granatapfelsofe 9,90




